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ABSTRAK

Delvina Febriyanti (201221010005) “Analisis Usaha Dan Nilai Tambah
Pengolahan Kopi Liberika Pada Home Industri Karya Lestari Di Desa
Pebenaan Kecamatan Keritang Kabupaten Indragiri Hilir”. Penelitian ini di
bimbing oleh Ibu Nina Sawitri S.Si, M.Si dan Bapak Yuslizar, S.P., M.Ma.
Penelitian ini dilakukan pada bulan Desember hingga Mei 2026 di Desa Pebenaan
Kecamatan Keritang Kabupaten Indragiri Hilir.

Salah satu usaha pengolahan biji kopi liberika yang berkembang di Desa
Pebenaan Kecamatan Keritang adalah Home Industri Karya Lestari. Usaha ini
mengolah biji kopi menjadi produk turunannya yaitu roasben dan bubuk kopi.
Tujuan dari penelitian ini adalah untuk mengetahui besarnya biaya, penerimaan,
keuntungan, efisiensi dan nilai tambah usaha pengolahan roasben dan bubuk kopi
di Home Industri Karya Lestari di Desa Pebenaan Kecamatan Keritang Kabupaten
Indragiri Hilir. Metode analisis data yang digunakan adalah analisis biaya,
penerimaan, keuntungan dan efisiensi. Nilai tambah dihitung dengan metode hayami.
Hasil penelitian menunjukan bahwa: Biaya total dari usaha pengolahan roasben
adalah sebesar Rp. 4.516.361/produksi sedangkan biaya total dari usaha pengolahan
bubuk kopi adalah sebesar Rp. 3.886.188/produksi, total penerimaan dari usaha
pengolahan roasben adalah Rp. 9.750.000/produksi sedangkan penerimaan dari
usaha pegolahan bubuk kopi adalah sebesar Rp. 5.110.000/produksi. Keuntungan
dari usaha pengolahan roasben adalah Rp. 5.233.639/produksi sedangkan keuntungan
dari usaha pengolahan bubuk kopi adalah Rp. 1.223.812/produksi. Efisiensi usaha
pengolahan roasben sebesar 2,16 sedangkan efesiensi usaha pengolahan bubuk
kopi sebesar 1,31. Berdasarkan hasil ini, usaha pengolahan roasben dan bubuk
kopi layak untuk diusahakan. Nilai Tambah yang diperoleh dari pengolahan biji
kopi (green bean) menjadi roasben adalah sebesar Rp. 17.196 per kg, sedangkan
nilai tambah yang diperoleh dari pengolahan roasben menjadi bubuk kopi adalah
sebesar Rp. 59.023 per kg.

Kata Kunci: Bubuk Kopi, Efisiensi, Keuntungan, Nilai Tambah, Roasben
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ABSTRACT

Delvina Feriyanti (201221010005), entitled *Business Analysis and
Added Value of Liberica Coffee Processing in Karya Lestari Home Industry
in Pebenaan Village, Keritang District, Indragiri Hilir Regency.” This
research was supervised by Mrs Nina Sawitri, S.Si., M.Si. and MrYuslizar, S.P.,
M.Ma. The research was conducted from December to May 2026 in Pebenaan
Village, Keritang District, Indragiri Hilir Regency.

One of the growing liberica coffee beans processing business in pebenaan
village, keritang district is karya lestari home industri. This business processes
coffee beans into derivative products, namely roasben and coffee powder. The
purpose of this study is to determine the amount of costs, revenues, profits,
efficiency and added value of the roasben and coffee powder processing business
at Karya Lestari Home Industry in Pebenaan Village, Keritang District, Indragiri
Hilir Regency.The datas analysis method used is cost, analysis, revenue, profit
and efficiency. Added value is calculated using the Hayami method. The results of
the study show that the total cost of roasben processing business is Rp 4,516,361 /
production while the total cost of coffee powder processing business is Rp
3,886,188 / production. Total income from the roasben processing business is Rp
9,750,000 / production while the income from the coffe powder processing
business is Rp 5,110,000 / production, The profit from the roasben processing
business is Rp 5,233,639 / production, while the profit from the coffee powder
processing business is Rp 1,223,812 / production, the efficiency of the roasben
processing business is 2,16 while the efficiency of the coffee powder processing
business is 1,31. Based on these results, the roasben and coffee powder
processing business is feasible to berun, the added value obtained from
processing coffee beans (green beans) into roasben is Rp 17.196 per kg while the
added value obtained from processing roasben into coffee powder is Rp 59.023
per kg.

Keywords: Coffee Powder, Business Efficiency, Profit, Value Added, Roasted
Beans.
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memberikan rahmat dan hidayah-Nya sehingga penulis melaksanakan dan
menyelesaikan proposal ini dengan baik yang berjudul “ANALISIS USAHA
DAN NILAI TAMBAH PENGOLAHAN KOPI LIBERIKA PADA HOME
INDUSTRI KARYA LESTARI DI DESA PEBENAAN KECAMATAN
TEMBILAHAN KABUPATEN INDRAGIRI HILIR. Penyusunan Proposal
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1. Allah SWT yang telah memberikan rahmat dan hidayah-nya serta karunia-
nya dalam penyusunan proposal ini.
2. Bapak Andi Yusapri, S.Pi,M.Si selaku Dekan Fakultas Pertanian

Universitas Islam Indragiri.
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waktu dan pikiran dalam membimbing penyusunan proposal ini.

Semua dosen penguji Seminar Proposal yang telah memberikan kritik dan
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Narasumber Usaha Kopi Librika Di Desa Pembenaan.

Orang tua dan keluarga besar yang telah memberikan semangat dan do’a
Teruntuk cinta pertamaku, ayahanda Nur Jani tercinta, panutanku, satu-
satunya sandaran yang masih Allah titipkan untukku di dunia.Terima kasih
atas setiap keringat yang tercurah, setiap doa yang tak pernah terucap
namun selalu menguakan, serta pengorbanan yang dijalani dalam diam
tanpa pernah menuntut balasan. Terima kasih untuk segalanya doa serta
perjuangan dan dukungan bapak, anakmu bisa meraih gelar sarjana
pertama dalam keluarga.

Teruntuk bidadari surgaku Almarhumah ibunda Istoriah tercinta, terima
kasih untuk setiap doa dan harapan yang ibu titipkan pada langit, dulu.
Walau namamu kini hanya bisa kusebut dalam doa dan Al-Fatihah sebagai
bentuk rinduku yang tak pernah menemukan kata, tetapi cintamu tak
pernah hilang dari setiap langkahku. Kehilanganmu tidak menghapus
peranmu, justru menguatkan detak dan tekatku untuk terus melangkah
dan menyelesaikan apa yang dulu selalu ibu doakan untukku. Tak ada
ungkapan yang mampu membalas kebaikan kalian, selain doa tulus dari

hatiku.
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Untuk ibu sambungku, bibikku dan adikku tercinta, ibunda fatonah, Sri
Winnarni,dan Bastanjar Alfa Roki, terima kasih atas dukungan, doa dan
kehangatan yang selalu kalian berikan. Terimakasih sudah mendukung
setiap langkahku. Gelar ini mungkin hanya tercantum di belakang namaku,
tapi semoga berkah dan bahagianya sampai untuk kalian juga.

Teruntuk sahabatku, Nuraliyah Fitriyani dan Dinda Natasya. Terima kasih
atas dukungan kalian yang sudah banyak membantu, menguatkan penulis,
menyemangati bahkan menemani dimanapun itu dan menjadi warna abadi
dalam kehidupan. Kalian sudah menjadi tempat dan teman bermain yang
sangat mernyenangkan.

Para sahabat yang telah membantu dan teman-teman seperjuangan yang
sama-sama menjalani masa perkuliahan hingga penyusunan skrips ini serta
pihak yang tidak bisa penulis sebutkan satu persatu yang menjadi bagian
dari setiap peristiwa yang penulis alami.

Akhirnya penulis berharap semoga penulisan skripsi ini dapat bermanfaat

bagi kita semua, khususnya penulis dan seluruh pembaca pada umumnya. Dan

semoga Allah SWT memberikan Rahmad serta Hidayah-Nya kepada kita semua.

Tembilahan, 08 Juli 2026
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